Olasz rétes

Hozzávalók:

13 dkg margarin, 0,5 liter liszt, 20dkg kristálycukor, ½ sütőpor, 0,5 kg túró, 1 tejföl, 0,5 l  tej,4 egész tojás.

A lisztet, a cukrot és a sütőport összekeverem. A margarint egyenletesen a tepsi aljára kenem, erre rászórom a lisztes keverék felét, ráhintem a túrót, rálocsolom a tejfölt, erre ráhintem a lisztes keverék másik felét. A 4 tojást felverem és beleöntöm a tejet. Össszekeverem.  Ráöntöm. 45-50 percig sütöm amíg a tojás a tetején teljesen megsül. 

